Die Aromatische Verfiihrung

“Vietnams”
- Vietnamesische Spezialititen -

Offnungszeiten:
Dienstag - Freitag: 11.00 - 22.30 Uhr
Samstag: 11.00 - 23.00 Uhr
Sonn & Feiertage: 12.00 - 22.00 Uhr

Alle Gerichte werden OHNE Glutamat zubereitet!
Du magst es nicht so scharf oder bist Vegetarier?

@ Das Gericht ist vegetarisch, . Das Gericht ist scharf, auf
evil. auch vegan erhaltlich. Wunsch weniger oder evitl.
nicht scharf erhaltlich.

\%ﬁ: Bergerstr. 213 1 60385 Frankfurt am Main | Tel.: 069 9686 6822 | www.vietpho.eu :E:éj







Hgﬁ: VEGAN

, N i,7
CHA GIO CHAY (2stk)’ 5.50
Hausgemachte knusprige Frihlingsrollen | vegetarisch | Sweet-Chili-SoBe

> ~ ~ h
GOI CUON BO bAU PHU 5.50
Vegane Sommerrolle | Tofu | Avocado | frisches Reispapier | Hoisin-Dip
BANH XEO CHAY b.c.i.7 7.00

Veganer knuspriger Pfannkuchen aus Kokosnussmilch | Veggie-Garnelen | Tofu
Sojasprossen | Salat | frische Krauter | Soja-Dip

BANH TOM HO TAY CHAY & 6.50

Vegane SuBkartoffelklchlein | Veggie-Garnelen | Salat | Gurken | frische Kréuter | Soja-Dip

- 5 i,7

HA CAO (5 Stk.)' 5.00

Knusprig gebratene vegane Dumplings | Teigtaschen gefillt mit Gemuse | Soja-Dip
BUN CHAY M7 9.50

Lauwarme Reisnudelsalat - VEGAN | Karotten | Rotkohl | Sojasprossen
| frische Krauter | Erdnisse | Vegan-Dip

Bo Chay Veggie-Rind 5.00
Tém Chay Veggie-Garnelen 5.00
Vit Chay Veggie-Ente 5.00
Heo Chay Veggie-Schwein 5.00
B0 La L6t Chay Veggie Rind in Betelblatter 5.00
CO'M HEO CHAY" 14.00

Veggie-Schwein gegrillt mit Sesam | eingelegtes Gemuse | Rettich
Karotten | frische Krauter | SojasoBe | kleine Schale vegane Brihe

CO'M BO CHAY * 14.00

Veggie-Rind mit vegane SojasoBe im Wok gebraten | Paprika | Sojasprossen
griine Bohnen | Zwiebeln | Champignons | Bambus | gerdstete Scharlotten

CARI PO/ CARI VANG CHAY

Hausgemachte rote oder gelbe CurrysoBe | Kokosmilch | Aubergine | Kirschtomaten
Karotten | Brokkoli | Paprika | Zwiebel | Champignons | Bambus | frischer Basilikum

Pau Phu Seidentofu 13.00
T6ém Chay Veggie-Garnelen 15.00
Vit Chay Veggie-Ente 15.00
Bo6 Chay Veggie-Rind 15.00

PHO" CHAY' 14.00

Vegane Reisbandnudelsuppe | Seidentofu | gebratenes Gemdse | frische Krauter

BUN BO HUE CHAY' 14.00

Vegane pikante Reisnudelsuppe mit geschmortem Veggie-Rind
Zitronengras | Fruhlingslauch | frische Krauter

EXTRA |
Qudy Gebackstange (traditionell zu Pho)' 2.50
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KLEIN-VORSPEISEN
CHA GIO (2.5tk) 2P’

Hausgemachte Friihlingsrollen | Garnelen | Schweinefleisch
Glasnudeln | Morcheln | Karotten | eingelegtes Gemuse | Viet Pho-Dip

CHA GIO RE (4.5’

Knusprige Fruhlingsrollen in Net Reispapier | Garnelen | Krabbe
Zwiebeln | Morcheln
Knoblauch | eingelegtes Gemiise | Sweet-Chili-SoBe

GOI CUON TOM THIT &7
Sommerrollen | Reisnudeln | Char Siu Schweinefleisch | Garnelen
Salat | frische Krauter | eingelegtes Gemiise
Hoisin-SoBe oder Viet Pho-Dip

BANH GOI (2.5t

Frittierte Teigtaschen | Garnelen | Schweinefleisch | Glasnudeln
Morcheln | Karotten | eingelegtes Gemuse | frische Krauter
Salat | Viet Pho-Dip
BANH XEOQ™*"
Knuspriger Pfannkuchen | Kokosnussmilch | Garnelen
Schweinefleisch | Sojasprossen | Salat | frische Krauter
eingelegtes Gemuse | Viet Pho-Dip

BANH TOM HO TAY ci7
SuBkartoffelkiichlein | Garnelen | Salat | Gurken
frische Krauter | eingelegtes Gemdse | Viet Pho-Dip

GOI BU DU @ S

5.50

5.90

5.50

7.00

7.00

6.50

7.00

Gruner Papaya Salat | Karotten | Rettich | frische Kréuter | eingelegtes Gemuse

gerOstete Erdnusse | pikant | gewlrzt mit Viet Pho-Dip
oder Vegan mit Soja-Dip

Ga Quay zart gegrilltes Maishahnchen

Bo zarte Rindersteakstreifen

Heo Quay kross gegrillter Sesam-Schweinebauch

Tom Black Tiger Garnelen

Pau Phu Seidentofu

Ng6 Sen Lotusstreifen

HEO QUAY "
Gegrillter Sesamschweinebauch | eingelegtes Gemuse | Hoisin-SoBe

TOM CHIEN XU 7
Garnelen in Pankomehl | eingelegtes Gemuse | Sweet-Chili-SoBe

GA XIEN LA CHANH""
Panierte HahnchenspieBe | Limettenblatter | Erdnuss-SoBe

CANH GA CHIEN™
Hahnchenflligel aus der Rotisserie kurz frittiert | eingelegtes Gemdlse
Sweet-Chili-SoBe

3.80
4.00
3.70
4.20
3.00
2.00

5.90

5.50

5.00

4.00
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PHO & BUN - NUDELSUPPEN

PHO DAC BIET® 15.50
Reisbandnudelsuppe | Rindersteakstreifen | geschmortes Rindfleisch
Rinderballchen | Ingwer | Frihlingszwiebeln | frische Krauter

PHO BO® 14.00

Reisbandnudelsuppe | Rindersteakstreifen | geschmortes Rindfleisch
Ingwer | Frahlingszwiebeln | frische Kréuter

PHO GA® 13.00

Reisbandnudelsuppe | Maishahnchen | Frihlingszwiebeln
rote Zwiebeln | Limettenblatter | frische Krauter

MIEN GA® 13.00

Glasnudelsuppe | Maishdhnchen | Koriander
Fruhlingszwiebeln | frische Krauter

. N b
BUN BO HUE 14.00

Reisnudelsuppe | geschmortes Rindfleisch | Schweinefleisch
Zitronengras | Frihlingszwiebeln | frische Krauter

BUN GA MANG MOC ° 13.00

Reisnudelsuppe | Maishdhnchen | Fleischbéllchen
Bambusstreifen | Frihlingslauch | frische Krauter

BUN HAI SANP*® 15.00

Reisnudelsuppe | Fischbéllchen | Tintenfisch | Garnelen | Tomaten
Frahlingszwiebeln | frische Krauter | leicht scharf

LAKSA *°/
Curry Suppe | Kokosnussmilch | Udonnudeln | gekochtes Ei
Ga Quay Maishahnchen 13.50
Tom Black Tiger Garnelen 14.50
Pau Phu Seidentofu 13.00
MY VIT b 14.00

Eiernudelsuppe | knusprige Ente | frischer Ingwer
Brokkoli | Champignons | Paprika | Karotten | Krauter

EXTRAS
Trirng chan Bio-Ei kurz blanchiert® _ 2.50
Quay Gebackstange (traditionell zu Pho)! 2.50







BUN - LAUWARME REISNUDELSALATE ?"’ 9.50

Vietnamesischer Reisnudelsalat oder Glasnudelsalat | Karotten
Rotkohl | Sojasprossen | frische Krauter | Erdnisse | Nuoc Mam Dip

Ga Quay zart gegrilltes Maishéhnchen 4.70
Heo Quay kross gegrillter Sesamschweinebauchf 4.50
B0 zarte Rindersteakstreifen mit Zwiebeln gebraten 5.50
Bo La L6t gemischtes Hackfleisch in Betelblattern 4.90
Toém Garnelen mit Zwiebeln kurz gebraten 6.00
Hai San Meeresfriichte _ 6.00
Cha Gid Friihlingsrollen mit Fleisch oder vegetarisch' 5.10
Pau Phu Seidentofu gebraten 4.00

BUN CHA HA NOI™® 14.00

Reisnudeln | gegrillter Schweinebauch | viethamesische Frikadellen
Salat | frische Krauter | Nuoc Mam Dip

PHO TRON™" 13.50

Reisbandnudelsalat | Maishdhnchen | Salat | Kirschtomaten
gerdstete Erdnisse | frische Krauter | SojasoBe

MIEN TRONP’
Vietnamesischer Glasnudelsalat | Karotten | Sojasprossen
frische Krauter | Erdniisse | Nuoc Mam Dip

Ga Chién Hahnchenfilet Pankomehl i 13.20
Toém Black Tiger Garnelen 14.00
Pau Phu Seidentofu 13.00
GOl XOAI*"7
Mangosalat | Karotten | Rettich | frische Krauter
pikant | gewirzt mit Mango-VietPho-Dip oder Vegan mit Soja-Dip | Reis
Ga Chién Hahnchenfilet Pankomenhl' 13.50
Tém Black Tiger Garnelen 14.00
Pau Phu Seidentofu 13.00

N . mb,7
MY XAO GION
knusprige Nudeln | saisonales Gemuse | Austern-Soja-SoBe | Knoblauch

Ga Quay zart gegrilltes Maishahnchen 13.50
Ga Dui knuspriges Hahncheni 13.50
Ga Chien Hahnchenfilet in Pankomehl | 13.00
Vit knusprige Ente' 14.00
Bo Rindersteakstreifen 14.00
Tém Black Tiger Garnelen 14.00
Hai San Meeresfriichte 14.00

Pau Phu Seidentofu 13.00
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MON RANG - GEBRATENESa’b
Gebratene Glasnudeln, Eiernudeln, Reisbandnudeln
ODER Reis mit Ei | saisonales Gemuse | Sojasprossen | eingelegtes Gemise

Ga Quay zart gegrilltes Maishdhnchen 13.50
Ga Chién Hahnchenfilet in Pankomehl' 13.00
Bo zarte Rindersteakstreifen 14.00
Tém Black Tiger Garnelen 14.00
Vit knusprige Ente 14.00
Hai San Meeresfriichte 14.00
Thap Cam gegrilltes Maishédhnchen und Rindersteakstreifen 14.00
Pau Phu Seidentofu 13.00
Rau Gemiise 10.00

CO'M - REIS

CO'M HEO QUAY' 15.00

Sesam-Schweinebauch kross gegrillt | eingelegtes Gemduse | frische Krauter
Sojasprossen | gerdsteter Sesam | SojasoBe mit Frithlingszwiebeln | kleine Schale Briihe

comBO™ 14.00
Rindersteakstreifen | Austern-SojasoBe | Brokkoli | Paprika
eingelegte Karotten | grine Bohnen | Zwiebeln | Knoblauch
Champignons | Bambus | Sellerie | geréstete Schalotten

coM pAU PHY™" 13.00
Seidentofu | Austern-SojasoBe | Paprika | Sojasprossen |
grune Bohnen | Zwiebeln | Champignons | Bambus
eingelegtes Gemuse | Rettich | Ingwer | gerdstete Erdnlsse

BO XAO TIEU XANH" 14.50
Rindersteakstreifen | griiner Pfeffer | Austern-SojasoBe | Sellerie
Brokkoli | Paprika | Karotten | griine Bohnen | Zwiebeln | Knoblauch
Champignons | Bambus | gertstete Schalotten

BO XAU NAM SUrA%™ 14.00
Rindersteakstreifen | Champignons | Brokkoli | Paprika | Lauchzwiebeln | Sahnesauce
N . ehm
XAO LAN
Kurkuma-Ingwer in Kokosnussmilch | Zitronengras | Knoblauch | Paprika
Sellerie | Karotten | Zwiebeln | Glasnudeln | Morcheln | gerdstete Erdnlisse
Ga Quay zart gegrilltes Maish&hnchen 13.50
Ga Pui knuspriges Hahncheni 13.50
B0 zarte Rindersteakstreifen 14.00
Pau Phu Seidentofu 13.00
, R ~ _b,cfk7
CO'M HAI SAN PHU QUOC 15.00

Meeresfriichte mit Olivenél Kurkuma Reis | Austern-SojasoB3e | Brokkoli
Paprika | eingelegte Karotten | griine Bohnen | Zwiebeln | Knoblauch
Sellerie | Champignons | Bambus | gerdstete Schalotten | Sesam







sOTME™’

hausgemachte TamarindensoBe | siiB-sauerlich | frische Ananas | Knoblauch
Karotten | Paprika | Bambus | Zwiebeln | Sojasprossen | Zitronengras

Ga Quay zart gegrilltes Maishahnchen 13.50
Ga Chién Hahnchenfilet in Pankomeh!' 13.00
Ga Bui knuspriges Hahnchen 13.50
Vit knusprige Entei 14.00
Pau Phu Seidentofu 13.00
b
CARI DO

rotes Curry mit Kokosnussmilch | Aubergine | Kirschtomaten | Karotten
Brokkoli | Paprika | Zwiebeln | Champignons | Bambus | frischer Basilikum

Ga Quay zart gegrilltes Maishahnchen 13.50
Ga Chién Hahnchenfilet in Pankomeh!' 13.00
Ga Dui knuspriges Hahnchen! 13.50
Bo zarte Rindersteakstreifen 14.00
Vit knusprige Ente' 14.00
Tom Black Tiger Garnelen 14.00
Ca Hoi Lachs Tempura' 14.50
Pau Phu Seidentofu 13.00
SOT XOAI®
Mango Curry mit Kokosnussmilch | saisonales Gemuse
Aubergine | Kirschtomaten
Ga Quay zart gegrilltes Maishdhnchen 14.00
Ga Chién Hahnchenfilet in Pankomeh!' 13.50
Ga Dui knuspriges Hahncheni 14.00
Bo zarte Rindersteakstreifen 14.50
Vit knusprige Ente' 14.50
Tom Black Tiger Garnelen 14.50
Pau Phu Seidentofu 13.50

XAo XA 6T™_J
Zitronengras | Austern-Soja Sauce mit Kokosnusswasser | Karotten
Brokkoli | grine Bohnen | Champignons | Zwiebeln | frische scharfe Chilis

Ga Quay zart gegrilltes Maishdhnchen 13.50
Ga Chién Hahnchenfilet in Pankomeh!' 13.00
Ga Bui knuspriges Hahncheni 13.50
Bo zarte Rindersteakstreifen 14.00
Vit knusprige Ente' 14.00
Tom Black Tiger Garnelen 14.00
Pau Phu Seidentofu 13.00
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VIET PHO - SPECIAL

BANH HOI’
Reisnudelrélichen | Frihlingszwiebeldl | frische Krauter | Salat | Gurke
eingelegtes Gemuse | serviert mit VietPho-Dip
Bo La L&t gemischtes Hackfleisch in Betelblattern 15.50
Heo Quay kross gegrillter Sesamschweinebauchf 15.50
nach Wahl auch mit anderen Toppings kombinierbar
(auch vegan erhéiltlich)

i,c,m

MINI WOK 1
knusprige Ente | gebratene Rindersteakstreifen | saisonales Gemise
Garnelen | Shiitake Pilze | Ingwer | Austern-SojasoBe

14.50

MINI WOK 2™ 15.50
knusprige Ente | gebratene Rindersteakstreifen | saisonales Gemuse
Garnelen | Maishahnchen | Hoisin-SoBe

WRAP & ROLLPHm7 40.00
Sommerrollen zum Selberrollen (fur 2 Pers.)
Black Tiger Garnelen | zart gegrilltes Maishdhnchen
Sesamschweinebauch kross gegrillt | frische Krauter | Salat
eingelegter Rettich und Karotten | Reispapier
Duftreis | Reisnudeln | verschiedene Dips

VIT NUGO'NG CHAO DO 22.00
gegrillte halbe Ente | saisonales Gemduse | Duftreis | Reisnudeln | Hoisin-SoBe

HAI SAN - MEERESFRUCHTE

CA RO SOT MAM GU'NG ®’ 18.00
knusprige Dorade | Ingwer | Nuoc Mam Dip | Duftreis

CA RO BIEN SOT CA CHUA®” 18.00
knusprige Dorade | TomatensoBe | Dill | Frihlingszwiebeln | Duftreis

TOM RANG MUOI ¢! 18.00
Riesengarnelen mit Meersalz im Wok blanchiert | Salat | Duftreis

TOM SOT ME >&"™ 18.00
Riesengarnelen | TamarindensoBe | Zwiebeln | Zitronengras

Knoblauch | Duftreis

MU'C XAO SATE *’ 16.50
gebratener Tintenfisch | saisonales Gemuse | Sate-SoBe | Duftreis

MU’C XAO CAN TAY®’ 16.50
gebratener Tintenfisch | Sellerie | Paprika
Zwiebeln | schwarzer Pfeffer | Duftreis

CA HOI SOT CA CHUA®” 16.00
gegrillter Lachs | TomatensoBe | Dill | Fruhlingszwiebeln | Duftreis







SUSS & SUSSER

X0l XOAI - MANGO STICKY RICE 7.00
Dessert mit siBer Mango | Klebreis | Kokosnussmilch

CHUOI CHIEN 4.90

gebackene Banane | Vanilleeis | Kokosnussstreifen | Honig

CHUOIDUA" 5.50

gegrillte Banane in Klebreis | Kokosnussmilch | Erdniisse

EXTRA BEILAGEN _zum
Mitnehmen

CO'M eine Portion Duftreis 1.50 2.00
BUN eine Portion Reisnudeln 1.50 2.00

Allergenkennzeichnung

a) Eier

b) Fisch

C) Krebstiere

d) Milch

e) Sellerie

f) Sesamsamen Inhaltsstoffe

g) Schwefeldioxid und Sulfide
h) Erdnisse

i) Getreide (glutenhaltig)

j) Lupine

k) Schalenfriichte

l) Senf

m) Sojabohnen

n) Weichtiere

[1] Koffeinhaltig

[2] mit Farbstoff

[3] mit SGRungsmitteln

[4] enthalt Phenylalaninguelle

[5] Chininhaltig

[6] enthalt Taurin

[7] enthalt Knoblauch. Chili & FischsoBe

Alle Gerichte sind glutamatfrei.







APFELWEIN POSSMANN
Pur/ SuB/ Sauer gespritzt [0.251] 4.00 [0.51] 5.00

APERITIF

APEROL SPRITZ 8.00
Prosecco | Aperol | Soda
HUGO 8.00
Prosecco | Holunderblutensyrup | Limette | Minze
LILLET WILDBERRY 8.00
Lillet Blanc | Wild Berry | Beeren
CAMPARI ORANGE? 8.00
Rapp’s Orangensaft | Campari
PERLE DE PALAIT secco 5.50
PERLE DE PALAIT ROSE secco 5.50

LONGDRINKS DIGESTIF
GIN TONIC® 8.00 APEROL [4cl] 4.00
Thoma Henry Tonic Water RAMAZOTTI [4cl] 4.00
Hendricks | Bombay | Tanqueray JAGERMElSTER [20|] 4.00
Sevilla | Gordons Pink | Belzazar JACK DANIEL'S [4c|] 4.00
JACK DANIEL'S COLA'? 8.00 VODKAHANOI  [4cl] 4.00
ABSOLUT WODKA 8.50
Lemon 51 Tonic1:6
CUBA LIBRE 8.00
Havana Club | Cola | Limette
MOJITO?® 8.00

Havana Club | Tonic | Limette

Minze | Rohrzucker

MOSKAU MULE 8.50
Absolut Wodka | Thomas Henry Ginger Bier

Gurke | Minze | Limette

WEIBWEIN

MULLER THURGAU FEINHERN® [0.1]] 4.50 [0.2]] 7.00
WEIBER BURGUNDER TROCKEN® [0.11] 4.50 [0.2]] 7.00
FRUITS DE MER RIESLING TROCKEN® [0.11]  4.50 [0.2]] 7.00
FLASCHE 32.00

ROTWEIN / ROSE
PORTUGIESER WEIBHERBST® [0.1]] 5.50 [0.21]] 7.00
DORNFELDER HALBTROCKEN?® [0.1] 550 [0.2]] 7.00
SPATBURGUNDER TROCKEN?® [0.1] 550 [0.2]] 7.00

Alle Preise in € inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer.
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”3%: Getranke

HAUSGEMACHTE LIMONADEN & SMOOTHIES 0,41
TRA CHANH Griiner Tee Limonade 6.00
CHANH DA Frische Zitronen Limonade 6.00
LIMETTE INGWER LIMONADE 6.00
HAUSGEMACHTER EISTEE 6.00
MARACUJA EISTEE 6.00
SINH TO XOAI Mango Smoothie ° 7.00
SINH TO CHANH LEO Maracuja Smoothie ¢ 7.00
SINH TO DAU Erdbeer Smoothie ¢ 7.00
WASSER
Elisabethen Still/Medium [0.2]] 3.00 [0.751] 7.50
SOFTDRINKS
Cola | Cola Zero | Cola Light | Fanta | Sprite | Mezzo-Mix [0.2]] 3.00
SAFTE
Apfelsaft Possmann Naturtrib [0.2]] 3.00 [0.4]] 5.00
Maracujasaft Rapps [0.2]] 3.00 [0.4]] 5.00
Orangensaft Rapps [0.2]] 3.00 [0.4]] 5.00
TEE

Frischer Minze | Frischer Ingwer | Frisches Zitronengras

Gruner Tee | Jasmin Tee | Schwarzer Tee 4.00

VIETNAMESISCHER KAFFEE

Kaffee in einem traditionellen Kaffeefilter ,Ca Phe Phin“ serviert.
Auch warm erhéltlich.

CA PHE PA Eiskaffee schwarz 5.00
CA PHE SU'A DA Eiskaffee mit gesiiBter Kondensmilch 6.00
KAFFEE
Tasse Kaffee 2.50
Milchkaffeed 3.00
Espresso 2.00
Doppelter Espresso 3.50
Cappuccino @ 3.00
Latte Machiato® 3.50
BIER
Bitburger vom Fass [0.21] 3.50 [0.5]] 6.00
Bitburger Alkoholfrei [0.33]] 4.50
Franziskaner Hefeweizen [0.5]] 6.00
Franziskaner Hefeweizen Alkoholfrei [0.5]] 6.00
Saigonbeer [0.33]] 5.50
Heineken [0.33]] 5.00
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